
 
 

 

 

 

 

Die 18 steht für eigene Kreationen oder neue Interpretationen eines Cocktails. 





Campari 

Holunderblütensirup  

Prosecco 

Minze 

Gin 

Ingwersirup 

Rhabarbersirup  

Limettensaft 

Soda 

Wei er Wermut 

Creme de Cassis 

Prosecco  

Soda 

Ihre Zeit zwischen Arbeit und Entspannung. 



 

 

 

 

 0,1 l 
 

Roter Wermut, Campari, Soda 

 

Aperol, Prosecco, Soda 

Die beiden Barbieris, Silvio und Luigi, entwickelten den Aperitifdrink 

„Aperol“ 1919 exklusiv für die internationale Messe von Padua. 

 
 

Pfirsichpüree, Pfirsichlikör, Prosecco 

 

Fino Sherry mit Tonic Water 

 

Beefeater Gin mit Tonic Water 



 

 

 

Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Minze 

Den ersten „Hugo“ mixte wohl der Barkeeper Roland Gruber im Herbst 2005.  

Einen „Holdirinha“ gab es aber bereits im Sommer 2003 von dem Journalisten 

und Kochbuchautor Hans Gerlach. Wer den Cocktail zuerst kreierte, bleibt 

umstritten. 

 

Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry  

 

Lillet Blanc, Tonic Water 

Ein seit 1872 beliebter Weinaperitif aus weißen Trauben. 

 

Aperol, Weißwein, Soda 

 

 5 cl 

 



 

 

 

 

Fernet Branca  

Crème de Menthe grün  

Roter Wermut 

Fino Sherry  

Southern Comfort  

Limettensaft 

Orangebitter 

Scotch 

Whisky  

Whiskylikör 

Wodka 

Kaffeelikör

Sahne

Armagnac

Fino Sherry 

Orangenlikör 

Sherryessig 

 

Gin 

Benedictine 

Angostura 

Zuckersirup 







 

 

 



 

 

 

Rye Whiskey, Roter Wermut, Angosturabitter 

 

Bourbon Whiskey, Zuckersirup, Minze 

 

Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup, Minze 

 

Bourbon Whiskey, Zucker, Angosturabitter 

 

 

Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup 
 

 

 

  

 

4 cl 



 
4 cl 

 

  

 

 



 

 

 

4 cl 



 

 

 
 4 cl   

  

 

 

 

 

 

   

  

 

 

 

   

 

   

 

 

Flight, 3 Gläser à 2 cl 

 

16,50 

 

 

Flight, 5 Gläser à 2 cl  27,50  



 
 





Cachaça, Weißer Rohrzucker, Limette  

Kubanischer Rum, Limettensaft, Cola   

Kubanischer Rum, Limettensaft, Zuckersirup  

18  

Kubanischer Rum, Limettensaft, Angosturabitter  

Spicy Ginger 

 

Kubanischer Rum, Limettensaft, 

Minze, weißer Rohrzucker, Soda 

 

Kubanischer Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne  

18

Kubanischer Rum, Apricot Brandy, Ananassaft, 

Limettensaft, Zuckersirup 

 

18  

Peruanischer Rum, Ingwer, Limettensaft, Zuckersirup, Soda  



 4 cl 

 

 

 

 

 

 Flight, 3 Gläser à 2 cl 

 

 

16,50 

 

 

Flight, 5 Gläser à 2 cl  27,50  



 



 

 

 



Cognac, Crème de Cacao braun, Sahne, Muskatnuss 

 

Cognac, Ginger Ale, Angosturabitter 

 

Cognac, Orangenlikör, Zitronensaft 
 

 

 4 cl 
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Fino Sherry, Weißer Wermut, Orangebitter 

 

Fino Sherry, Southern Comfort, Limettensaft, Orangebitter 

 

Fino Sherry, Gin, Orangebitter 

 

 

   4 cl 





Gin, Weißer Wermut, Olive 

 

Gin, Limesirup, Limettensaft 

 

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 

 

Gin, Zitronensaft, Holunderblütensirup, Ginger Ale 

 

Gin, Campari, Roter Wermut 

 
18 

Gin, Mandarinensirup, Limettensaft, Soda 



 

 

 

 
 

 

 

4 cl 

 

 

  Flight, 3 Gläser à 2 cl 

 

 

16,50 

 

 

Flight, 5 Gläser à 2 cl  27,50  



 



 

 

 

18 
Wodka, Heidelbeeren, Limettensaft, Zuckersirup 

 

Wodka, Orangenlikör, Limettensaft, Cranberrynektar 

 

Wodka, Ingwer, Gurke, Spicy Ginger  

 

Wodka, Kaffeelikör, Sahne 

 

Wodka, Weißer Wermut, Olive 



 

 

 

 4 cl 







Tequila Reposado, Aperol, Kirschlikör, Zitronensaft 

 
18 

Tequila Blanco, Limettensaft, Zuckersirup, Zitronenlimonade 

 

Tequila Reposado, Limettensaft, Triple Sec, Chambord 

 

Tequila Blanco, Orangenlikör, Limettensaft 

 

Tequila Blanco, Orangensaft, Grenadine 
 

 

 

4 cl 
 



 

 

 

  

 

 

 
    4 cl   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

  

 

 

 
4 cl 

 

 

 

 

 

 

 

2 cl 
 

 

4 cl
 

4 cl
 



 

 

 

2 cl 
 

2 cl 
 

Diese Obstbr nde haben einen kleinen Anteil an Fruchtauszug.



18 
Ingwer, Limettensaft, Zuckersirup, Verjus, Granatapfel 

 

Limette, brauner Rohrzucker, Ginger Ale 

 
18 

Mangosirup, Limettensaft, Bitter Lemon,  

Grenadinesirup 

 
18 

San Bitter, Rosé Grapefruitsaft, Limettensaft, 

Grenadinesirup 

 

Ananassaft, Orangensaft, Kokossirup, Sahne 

 

Minze, Zucker, Limettensaft, Spicy Ginger 



 

 

 

 

 

0,2l 0,75l 

   

   

   



 

 

 

 

 

 
0,75l  

 



 

 

 

 

 

 

 0,3l

 0,3l 

 0,3l 

  

 0,5l 

 0,5l

 0,5l

 0,5l

 

 

 0,25l

 0,5l

 0,75l

 1,0l



 

 

 

 0,2 l 

0,1l 



 0,2l 

 0,3l 

  

 

 

 

 

 

 

 



Kartoffeldressing, Speckcroutons, K rbisstrudel 

G nsejus, Rotkohl, Kartoffelkl e, Bratapfel 

R stzwiebeljus, Sauternes- pfel, Babyspinat,  

Nussbutter-Kartoffelstampf   

PX Jus, Petersilienwurzel, Mandarine, Wasabi   

Jus, Aprikose, Sellerie, Topfenkn del, Macadamia  

Wei e Tr ffelsauce, Tr ffel-Pecorino, frischer Tr ffel  

 

 



Violetter Senf, Mixed Pickles, Kadaifi, Eigelbcreme   

Balsamicodressing, Kirschtomate, Gurke, 

Radieschen, Gartenkresse

Hausgemachtes Dressing, Romana Salat,  

Cro tons, Parmesan  

Gegrillte Maispoularde  

Sautierte Garnelen  

Gebratene Waldpilze  

Karamellisierte Kerne, Kern l 

Eingelegte Pilze, Mohn Grissini 

Kern l Velout , gebratene Pilze, eingelegte Pflaume 

Muskatschaum, Gr ner Apfel, Walnuss 

 



Hummerbisque, Zuckerschoten, Safrantagliatelle 

K rbis-Passionsfruchtfond, Kokosm sli, K rbisp ree, Kern l 

Jus, Gem segarnitur, hausgemachte Sp tzle 

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone 
 

Gr ne Pfefferjus, Buchbohnen-Pancetta-Gem se,  

getr ffeltes Kartoffelgratin 

Rauchige Zwiebel-Honigso e, Cheddark se, Salat, Tomate, 

Gurke, Zwiebel, Cole Slaw, Pommes Frites 

Maish hnchenbrust, Speck, Spiegelei, K se, Schinken, 

Salat, Tomate, Gurke, Cole Slaw, Pommes Frites 

Rinderkraftbr he, Zwiebelschmelze, Beilagensalat  

Hauseigene Curryso e, Pommes Frites  

 



Toffee-Eis, Apfelragout, Vanille, Toffeelik r 

Orangen-Grand Marnier Sorbet 

Zwetschgensorbet, Pekann sse, Zwetschgenragout 

Frische Fr chte, Fruchtgel 

Feigensenf, Fr chte

 

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unvertr glichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne k nnen Sie die beinhalteten 

Allergene und deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten 

Barkarte einsehen. 

Grunds tzlich k nnen alle unseren hausgemachten Eis-  

und Backspezialit ten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten 

und Kernen, glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten  

das Bedienungsgeld, sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer. 


