
 

 

 

 

 
 

 

 

 

Die 18 steht für eigene Kreationen oder neue Interpretationen eines Cocktails. 

 







Ihre Zeit zwischen Arbeit und Entspannung. 

Süßer Wermut, Campari, Soda 

Pfirsichpüree, Pfirsichlikör, Schaumwein 

Fino Sherry, Tonic Water 

Lillet Blanc, Tonic Water, Gurke, Minze 

Trockener Wermut, Crème de Cassis, Schaumwein, Soda 

Campari, Holunderblütensirup, Schaumwein, Minze 

Gin, Ingwersirup, Rhabarbersirup, Limettensaft, Soda 

Aperol, Weißwein, Soda 

 



Weingut Schloss Ortenberg, Baden 0,1l 

Champagne Deutz, Frankreich 0,1l 

Aperol, Schaumwein, Soda 

Die beiden Barbieris Silvio und Luigi entwickelten den  

Aperitifdrink „Aperol“ 1919 exklusiv für die internationale  

Messe von Padua.

mit Orangensaft, Maracujanektar, Tonic Water oder Soda 

Holunderblütensirup, Schaumwein, Soda, Minze 

Den ersten „Hugo“ mixte wohl der Barkeeper Roland Gruber  

im Herbst 2005. Einen „Holdirinha“ gab es aber bereits im  

Sommer 2003 von dem Journalisten und Kochbuchautor 

Hans Gerlach. Wer den Cocktail zuerst kreierte bleibt umstritten. 

Bianco 

 4 cl 

 



Fernet Branca, Crème de Menthe grün, süßer Wermut 

Brandy, Crème de Cacao braun, Sahne, Muskatnuss 

Fino Sherry, Southern Comfort, Limettensaft, Orange Bitter 

Gin, DOM Bénédictine, Angostura, Zuckersirup 

Blended Scotch, Whiskylikör 

Wodka, Kaffeelikör, Sahne 





 



 



Rye Whiskey, süßer Wermut, Angostura 

Bourbon Whiskey, Zuckersirup Minze 

Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup, Minze 

Bourbon Whiskey, Zucker, Angostura 

Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup 

 4 cl 

 



 4 cl 

 4 cl 

 



 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 



 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 





 



Cachaça, Weißer Rohrzucker, Limette 

Kubanischer Rum, Limettensaft, Cola 

Kubanischer Rum, Limettensaft, Zuckersirup 

18

Kubanischer Rum, Limettensaft, Angostura, Spicy Ginger Beer 

Kubanischer Rum, Limettensaft, Minze, Weißer Rohrzucker, Soda 

Kubanischer Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne 

18

Kubanischer Rum, Apricot Brandy, Ananassaft,  

Limettensaft, Zuckersirup  

 



 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 



 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 





 



Brandy, Crème de Cacao braun, Sahne, Muskatnuss 

Cognac, Ginger Ale, Angostura 

Cognac, Orangenlikör, Zitronensaft 

 4 cl 

 4 cl 

 



 



Fino Sherry, trockener Wermut, Orange Bitter 

Fino Sherry, Southern Comfort, Limettensaft, Orange Bitter 

Fino Sherry, Gin, Orange Bitter 

 4 cl 

 4 cl 





Gin, trockener Wermut, Olive 

Gin, Lime Juice, Limettensaft 

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 

Gin, Zitronensaft, Holunderblütensirup, Ginger Ale 

Gin, Campari, süßer Wermut 

18

Gin, Mandarinensirup, Limettensaft, Soda 

 



 4 cl 

 4 cl 

 



 4 cl 

 4 cl 





18

Wodka, Heidelbeeren, Limettensaft, Zucker 

Wodka, Orangenlikör, Limettensaft, Cranberrynektar 

Wodka, Ingwer, Gurke, Spicy Ginger Beer 

Wodka, Kaffeelikör, Sahne 

Wodka, trockener Wermut, Olive  



 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 

 4 cl 





 



Tequila Reposado, Aperol, Kirschlikör, Zitronensaft 

18

Tequila Blanco, Limettensaft, Zuckersirup, Zitronenlimonade 

Tequila Blanco, Orangenlikör, Limettensaft 

Tequila Blanco, Orangensaft, Grenadine 

 4 cl 

 



 4 cl 

 4 cl 

 



 4 cl 

  

 4 cl 

 4 cl 

 



 2 cl 

 2 cl 

 



Limette, Brauner Rohrzucker, Ginger Ale 

18

Mangosirup, Limettensaft, Bitter Lemon, Grenadinesirup 

18

San Bitter, Rosé Grapefruitsaft, Limettensaft, Grenadinesirup 

Ananassaft, Orangensaft, Kokossirup, Sahne 

Minze, Weißer Rohrzucker, Limettensaft, Spicy Ginger Beer 

 



0,2l 0,75l

Weingut Drautz-Able, Württemberg 

Weingut Schloss Neuweier, Baden 

Weingut Tina Pfaffmann, Pfalz 

0,2l 0,75l

Maison Mirabeau, Frankreich

0,2l 0,75l

Weingut Wöhrwag, Württemberg  

Tenuta Santa Maria, Italien  

Quinta de la Quietud, Spanien  

 



1,50l 0,75l

Montagne de Reims

Brut Classic, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 

Brut Rosé, Pinot Noir, Chardonnay

Vallée de la Marne

Grand Brut, Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

Blason Rosé Brut, Pinot Noir, Meunier, Chardonnay

Blanc de Blancs, Chardonnay

Côte de Bar

Rosé „Desir”, Extra Brut, Pinot Noir, Chardonnay

Montagne de Reims

Réserve Brut, Pinot Noir, Chardonnay 

Vallée de la Marne

2009 Dom Perignon

Montagne de Reims 

Grande Cuvée Brut  



0,3l  

0,3l  

0,3l  

0,5l

0,5l  

0,5l  

0,5l  

 

0,25l  

0,5l  

0,75l  

1,0l

 



0,2l  

0,2l  

0,2l  

0,2l

0,2l  

 

0,2l  

0,2l  

0,2l  

0,2l

0,2l  

0,2l  

0,098l  

 



0,2l

0,2l  

0,2l  

0,2l  

0,2l

0,2l  

0,2l  

0,2l

0,2l  

0,2l  

 

0,3l  

 



 klein groß

Balsamicodressing, Kirschtomate, Gurke,  

Radieschen, Gartenkresse

Hausgemachtes Dressing, Romana Salat,  

Croûtons, Parmesan

Gegrilltes „Kikok“ – deutsche Maishähnchenbrust  

Gebratene Garnelen  

Gebratene Kräuterseitlinge  

Gundelrebe, Curryöl, Croûtons 

 



Rauchige Zwiebel-Honigsoße, Cheddarkäse, Salat, Tomate, 

Gurke, Zwiebel, Cole Slaw, Pommes Frites 

Maishähnchenbrust, Speck, Spiegelei, Käse, Schinken, Salat,  

Tomate, Gurke, Cole Slaw, Pommes Frites 

Rinderkraftbrühe, Zwiebelschmelze, Beilagensalat 

Hauseigene Currysoße, Pommes Frites 

Jus, Gemüsegarnitur, handgeschabte Spätzle 

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone, Sardelle, Kapern 

 



Frische Früchte, Fruchtgel 

 Pro Kugel

Vanille, Schokolade, Stracciatella, Walnuss

Kirsche, Zitrone, Blutpfirsich, Birne-Karamell

 klein groß

Feigensenf, selbstgemachtes Walnuss-Feigenbrot

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne können Sie die beinhalteten Allergene und 

deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten Speisenkarte einsehen. 

Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten Eis- 

und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten und Kernen, 

glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 

 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das Bedienungsgeld 

sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer. 


