
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Petersilienwurzelcreme, pikante Mixed Pickles, Liebstöckel, Schwarten-Popcorn

Pochierter Aal, mit Fichtennadeln aromatisierter Apfel 

Weißer Portweinsud 

Madeirajus, Perlgraupen, Texturen bunter Karotten 

Shortbread, Creme von der Crème Brûlée, Hafercrunch, Erdbeer-Minzsorbet 

 

 3 Gänge  (ohne Suppe und Sorbet) | 3 Gänge Weinbegleitung  

5 Gänge | 5 Gänge Weinbegleitung  

gehobelter Trüffel, Trüffelschaum, Cremespinat 

Kokosmilch, Chiliöl, Frühlingszwiebel, Brokkoli, Spitzkohl,  

Gartenmöhre, Shiitake Pilze 

Weißer Portweinsud 

Sauce Hollandaise, Gremolata von Petersilie und Borretschblüten, 

Kartoffelrisotto, Erbsen, Morcheln 

 

Shortbread, Creme von der Crème Brûlée, Hafercrunch, Erdbeer-Minzsorbet 

3 Gänge  (ohne Suppe und Sorbet) | 3 Gänge Weinbegleitung  

5 Gänge | 5 Gänge Weinbegleitung  

Die späteste Bestellung für unser 5 Gänge Menu ist um 13:30 bzw. um 20:30 Uhr.

 



 

Petersilienwurzelcreme, pikante Mixed Pickles,  

Liebstöckel, Schwarten-Popcorn 

Parmesanmousse, gehobelter Champignon, fermentierter Knoblauch,  

Sweet Pepper Triebe   

Gehobelter Trüffel, Trüffelschaum, Cremespinat  

                                                                 klein  groß

Gartenkräuter-Vinaigrette, Spargel, bunte Karotten,  

Löwenmäuler, Belper Knolle  

Hausgemachtes Dressing, Romana Salat, Croûtons, Parmesan 

 

Gegrilltes „Kikok“ – deutsche Maishähnchenbrust 

Gebratener Seesaibling

Gebratene Pilze der Saison  

Spargeleinlage, Croûtons 

Pochierter Aal, mit Fichtennadeln aromatisierter Apfel 

Kokosmilch, Chiliöl, Frühlingszwiebel, Brokkoli, Spitzkohl,  

Gartenmöhre, Shiitake Pilze  

 



 

Neue Kartoffeln und Kräuterflädle, 

geklärte Butter oder Sauce Hollandaise  

Roher und gekochter Edelschinken 150g  

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 100g  

Gebratener Seesaibling 150g  

Kleines Rinderfilet 150g 

Tomate-Basilikum, Spinat-Trüffel, Olive 

Bärlauchschaum, gegrilltes Frühlingsgemüse, Maitake Pilze

Sauce Hollandaise, Gremolata von Petersilie und Borretschblüten, 

Kartoffelrisotto, Erbsen, Morcheln 

Kapern-Zitronenbutter, Kartoffelperlen, buntes Gartengemüse

Sauce Rouille, Pistazienpolenta, Perlzwiebeln,  

Paprikataler, Bronzefenchel

Jus, Gemüsegarnitur, handgeschabte Spätzle

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone, Sardelle, Kapern 

Madeirajus, Perlgraupen, Texturen bunter Karotten

Café de Paris Jus, selbstgemachte Tagliatelle,  

Spargelgemüse, Honigtomate 

Dazu gehobelter, frischer Trüffel 5g  



 

Zweierlei Schokoladencreme, Himbeer-Rhabarber, Butterbrösel,  

Rhabarbersorbet  

Himbeer-Champagnersoße,  

Creme, Eis und Kuchen von gebräunter Butter  

Shortbread, Creme von der Crème Brûlée, Hafercrunch,  

Erdbeer-Minzsorbet 

 

Frische Früchte 

 

   klein  groß

 

Apfel-Thymianchutney, selbstgebackenes Walnuss-Feigenbrot 

 

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne können Sie die beinhalteten Allergene und 

deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten Speisenkarte einsehen. 

Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten Eis-  

und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten und Kernen, 

glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 
 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das Bedienungsgeld  

sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer. 



 

 

Brut Classic, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 0,10l    

 
Riesling Sekt Brut  0,10l      

Zerozzante No.2, Rote Trauben, alkoholfrei 0,10l      

   0,10l  0,375l

 

35° Sauvignon Blanc, Mirabellen, Blüten, trocken

36° Grenache, Zwetschge, Kräuter, trocken

   0,20l  0,75l

 

 2022 Riesling „Rebhuhn“

 2022 Scheurebe 

 2022 Grauburgunder 

 2021 Chardonnay & Weißburgunder  

   0,20l  0,75l

 
 2022 Evoé Rosé 

 
 2021 M Rosé 

  



 

   0,20l  0,75l 

 2020 Lemberger „Kerf“

 
 2021 Zweigelt 

 
 2021 Samtrot 

 2019 Corral de Campanas, Tempranillo

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Weinkarte!  

Saisonale Änderungen oder Jahrgangswechsel der Weine sind vorbehalten.
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Bitte fragen Sie nach unserer Teekarte! 

 


