
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Dill-Gurke, Apfel, eingelegte Radieschen, Kräuterknusper 

Karamellisierter Ziegenfrischkäse, Pumpernickel, Wildkräuter 

Roher Spargelsalat, Bärlauch, Focaccia 

Nordseekrabben, Croûtons 

Trüffelschaum 

Tafelspitzpraline, Wurzelgemüse  

 



 

                                                                 klein  groß

Passionsfruchtdressing, gemischte Blattsalate, Ziegenkäse,   

Avocado, grüner Spargel, Granatapfel, Walnüsse  

Balsamicodressing, Kirschtomate, Gurke, 

Radieschen, Gartenkresse 

Hausgemachtes Dressing, Romana Salat, Croûtons, Parmesan 

 

Gegrillte Maishähnchenbrust 

Gebratenes Lachsfilet 

Gebratene Garnelen

Sautierte Waldpilze 

Neue Kartoffeln und Kräuterflädle, 

geklärte Butter oder Sauce Hollandaise  

Regionale Schinkenauswahl der Metzgerei Fritz aus Eisenbach 150g  

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 100g  

Gebratenes Lachsfilet 150g  

Kleines Rinderfilet 150g 

 



 

Bärlauchöl, Pistazie, Chili, Taggiasca Oliven, Parmesan

Zitrusdressing, Wildkräuter, Radieschensprossen, Spargel, 

Edamame, Avocado, Erdbeere, Wildreis 

Weißer Tomatenschaum, Zucchiniblüte, Pinienkerne, Parmesancracker  

Raz el Hanout Velouté, Karottengemüse, Erbsenpüree, Haselnuss

Zitronenvelouté, Frühlingslauch, Zuckerschote, bunte Radieschen,  

hausgemachte Tagliarini 

Jus, Gemüsegarnitur, hausgemachte Spätzle

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone 

Speckjus, rote Zwiebelcreme, Bohnenragout, Bohnenkrautpesto,  

Kartoffelgratin 

Schwarzer Knoblauch Jus, mediterranes Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln 
 



 

Pistaziencrème, Rhabarberragout, Vollmilch-Kekspraline, Erdbeergel 

Apfelragout, Getreidecrunch, Limettenbaiser, Basilikum 

Crème Brûlée Schaum, marinierte Mango, 

Schokoladenparfait, Kokoschip  

 

Frische Früchte, Fruchtgel 

 

   klein  groß

 

Feigensenf, Früchte 

 

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne können Sie die beinhalteten Allergene und 

deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten Speisenkarte einsehen. 

Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten Eis-  

und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten und Kernen, 

glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 
 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das Bedienungsgeld  

sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer. 



 

 

Brut Classic, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 0,10l    

 
Riesling Sekt Brut 0,10l      

 Traubensecco, alkoholfrei 0,10l      

Gerne empfehlen wir Ihnen unseren Aperitif des Tages! 

   0,20l  0,75l

 

 2022 Riesling „Rebhuhn“

 
 2022 Chardonnay 

 
 2022 Scheurebe 

 2021 Grauburgunder 

   0,20l  0,75l

 
 2021 Cuvée Rosé 

2021 M Rosé 

  



 

   0,20l  0,75l 

 2020 Lemberger Kerf

 2020 Pinot Noir 

 
 2018 Chianti Vignatorta   

aus der Magnumflasche

 2017 Corral de Campanas, Tempranillo

 

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Weinkarte!  

Saisonale Änderungen oder Jahrgangswechsel der Weine sind vorbehalten.
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Bitte fragen Sie nach unserer Teekarte! 
 


