
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Rotes Zwiebeldressing, Feldsalat, Drillingskartoffeln, Crème Fraîche 

Schwarzwälder Schinken, Walnuss 

Ragout und Rücken, Waldpilze, Aprikosenchutney, Spinatspätzle 

Zitronengrasjus, Kohlröschen, Shiitake, Enoki, Gewürzcouscous 

Nussbutter-Salbeischaum, Paprikacreme, Olivengnocchi 

Wirsinggemüse, Kräuterseitlinge 

Sauerrahmgelee, Malzzucker, Engelshaar 

 



 

Lauwarmer Linsensalat, Karotte, eingelegte Senfkörner 

                                                                 klein  groß

Balsamicodressing, Kirschtomate, Gurke, 

Radieschen, Gartenkresse 

                                                                 klein  groß

Hausgemachtes Dressing, Romana Salat, Croûtons, Parmesan 

 

Gegrillte Maishähnchenbrust 

Gebratenes Zanderfilet 

Sautierte Kräuterseitlinge 

Tafelspitzpraline, Wurzelgemüse 

Karottenwürfel, Curryöl  

 



 

Meerrettichschaum, Blattspinat, Wurzelgemüse 

Granatapfelsud, Quinoa, Chinakohl, Zuckererbse,  

Koriander, Pekannuss 
Als Vorspeise

Pommery Senfsoße, Rahmspitzkraut, Kartoffelpüree  

Jus, Gemüsegarnitur, hausgemachte Spätzle

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone 

Jus, Selleriecreme, glasierte Perlzwiebeln, 

Zwiebelportweinchutney, Piemonteser Haselnüsse 

 



 

Süßholzwurzelmousse, Matcha-Bisquit, Sanddorn, Nusskrokant 

Piemonteser Haselnuss, weißer Schokoladenespuma,  

Himbeersorbet, Millot-Schokoladencreme 

 

Frische Früchte, Fruchtgel 

 

    Je Kugel
 

Vanille, Schokolade, Stracciatella, Walnuss 

 

Zitrone, Cassis, Passionsfrucht, Mango 

 

   klein  groß

 

Feigensenf, Früchte 

 

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne können Sie die beinhalteten Allergene und 

deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten Speisenkarte einsehen. 

Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten Eis-  

und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten und Kernen, 

glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 
 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das Bedienungsgeld  

sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer. 



 

 

Brut Classic, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 0,10l    

 
Riesling Sekt Brut 0,10l      

 Traubensecco, alkoholfrei 0,10l      

 

Gerne empfehlen wir Ihnen unseren Aperitif des Tages! 

   0,20l  0,75l

 

 2021 Chardonnay „Wachtkopf“

 

 2020 Grüner Veltliner 

 
 2021 Grauburgunder 

 2022 Riesling „Rebhuhn“

   0,20l  0,75l

 
 2020 Evoé Rosé 

  



 

   0,20l  0,75l 

 2021 Zweigelt

 2018 Pinot Noir 

 
 2019 Côtes du Rhône   

us der Magnumflasche

 2017 Corral de Campanas, Tempranillo

 

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Weinkarte!  

Saisonale Änderungen oder Jahrgangswechsel der Weine sind vorbehalten.

0,75l

0,50l

0,25l

1,0l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,30l

 



 

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,30l

0,30l

0,33l

0,50l

0,50l

0,50l

0,50l

Bitte fragen Sie nach unserer Teekarte! 
 


