
Balsamicodressing, Kirschtomate, Gurke,  

Radieschen, Gartenkresse

Hausgemachtes Dressing, Romana Salat,  

Croûtons, Parmesan

Gegrillte Maishähnchenbrust

Gebratenes Lachsfilet

Gebratene Waldpilze

Konfierte Kirschtomate, Basilikumöl, Nuss Crunch 

Rauchige Zwiebel- Honigsoße, Cheddarkäse, Salat, Tomate, 

Gurke, Zwiebel, Cole Slaw, Pommes Frites 

Maishähnchenbrust, Speck, Spiegelei, Käse, Schinken,  

Salat, Tomate, Gurke, Cole Slaw, Pommes Frites

Passionsfruchtdressing, Falafel, Jasminreis, Blattsalate,  

Mango, Avocado, Beete, Cashewkerne  

Rinderkraftbrühe, Zwiebelschmelze, Beilagensalat  

Hauseigene Currysoße, Pommes Frites  

Jus, Gemüsegarnitur, hausgemachte Spätzle  

Kartoffel- Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone  

 



 Je Kugel 

Zitrone, Cassis, Passionsfrucht

Vanille, Schokolade, Stracciatella, Walnuss

Frische Früchte, Fruchtgel 

Kaffee, Vanilleeis, Sahne

Trinkschokolade, Vanilleeis, Sahne

 

Werfen Sie einen Blick in unsere Kuchenvitrine  

und lassen Sie sich inspirieren! 

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne können Sie die beinhalteten Allergene und 

deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten Speisenkarte einsehen. 

Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten  

Eis- und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten  

und Kernen, glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 
  



      

 



 

Alle Kaffeespezialitäten bieten wir auch entkoffeiniert oder mit 

einer Milchalternative zubereitet an. 

 
 

      

 

 

 

 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das 

Bedienungsgeld sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

 

 

 


