
 
 
 
 
 

DESSERT  
 

 

MOUSSE VON DER AMALFIZITRONE  
Kirschkompott, Zitronenperlen, Tagetesblüten   14,50 
 
 
 
VARIATION HAUSGEMACHTER FRUCHTSORBETS  

Fruchtkompott, Fruchtgel     10.00 
 
 
 
 

KÄSE  
 
 

DEUTSCHE KÄSEAUSWAHL        klein  groß 
VON MAÎTRE AFFINEUR WALTMANN  

Feigensenf, selbstgebackenes Hutzelbrot  15.00 20.50 
 
 
 
 

Veganes Gericht 
 

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne können Sie die beinhalteten Allergene 

und deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten Speisenkarte 

einsehen. 

Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten Eis-  

und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten und 

Kernen, glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das 

Bedienungsgeld sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer.

 

 
 

 
VORSPEISEN  

 
 
BÜFFELBURRATA  

Marinierte Heirloom Tomaten, Rauke, 

Zedernnüsse, Olivenöl, 13 Jahre gereifter Balsamico  21.50 
 
 

SUPPEN  
 
 
GEMÜSEGAZPACHO  

Gesalzenes Ziegenmilcheis, Kräutergrissini   14.50 
 
 

SALATE  
 

klein   groß  
 
WALDHOTEL SALAT        
Apfel-Honigdressing, Trauben, bunte Karotten,  

Radieschen, Nüsse, Kerne, Sprossen    17.50 22.50 

 
 
CAESAR SALAD  
Hausgemachtes Dressing mit Sardellen und Kapern, 

Romana Salat, Croûtons, Parmesan               13.00 17.00 

 
 
ERGÄNZEN SIE IHREN SALAT  ODER BOWL  
Gegrilltes „Kikok“ - deutsche Maishähnchenbrust  13.50 
Gegrillte Wildfanggarnelen     18.00 
Gebratene Austernpilze      15.50 
 



 
 

 
 
 

 

 

 

 
VEGETARISCH  

 

HAUSGEMACHTE KRÄUTERGNOCCHI  
Petersilienschaum, Pfifferlinge, Frühlingslauch, Kirschtomate            32.50
 

 

  

FISCH  
 
 

GEGRILLTE WILDFANGGARNELEN  
Safranrisotto, Wilder Baby Fenchel, Salty Fingers                                36.50 

 

 
 
 

 
 
 
 
 

FLEISCH  
 
 
SCHWÄBISCHER ZWIEBELROSTBRATEN  

Jus, Gemüsegarnitur, handgeschabte Spätzle   36.50 
 
 
WIENER SCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN  

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone,  

Sardelle, Kapern      34.50 
 
 
DRY -AGED RIBEYE VON DER BODENSEE FÄRSE  
Petersiliengremolata, Café de Paris-Butter 

Grüner Spargel, Kräuterkartoffeln    45.50 
 
 
KOTELETT VOM SCHWÄBISCH -HÄLLISCHEN SCHWEIN  
Zitronenthymianjus, Sommertrüffel, Bohnengemüse, 

Kartoffel-Majoranstampf     39.50 


