
 
 

 
 
 

 



 
 



 
 



 
 

 

 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



 
 

 

 

 
 

 

 



 
 



 
 



 
 



 
 

Schwarzwälder Schinken mit Essiggurke, Senf und Radieschen 

Marinierte Scheiben vom Weideochsen mit Remouladensoße 

Räucherfisch Variation mit Meerrettich 

Klassischer Kartoffelsalat 

Linsensalat mit Wurzelgemüse 

Gurken-Schmand Salat 

Karottensalat mit Honig und Walnüssen 

Saisonaler Blattsalat mit Balsamico-Dressing und Zitronen-Vinaigrette 

Ofenbrot- und Stangenbaguette-Auswahl mit Butter und Olivenöl 

Schwäbische Festtagssuppe mit Maultaschen und Markklößchen 

Gebratener Kalbsrücken mit Pfefferrahmsoße 

Maultaschen mit Zwiebelschmälze 

Zanderfilet mit grober Senfsoße 

Saisonale Gemüseauswahl 

Speckbohnen 

Kartoffelgratin mit Bergkäse 

Butterspätzle 

Schupfnudeln mit Filderkraut 

Klassischer Ofenschlupfer mit Vanillesoße 

Zartbitter Schokoladenmousse mit Minze 

Hohenloher „Wibele“ Tiramisu 

Obstplatte



 
 

Tomate- Mozzarella mit Basilikum und Balsamico 

Marinierte Scheiben vom Kalbsrücken mit Thunfisch 

Toskanischer Landschinken mit Melone 

Meeresfrüchte mit Zitrone und Olivenöl mariniert 

Antipasti Gemüseauswahl 

Italienischer Nudelsalat mit Kräuter Pesto und getrockneten Tomaten 

Feta Salat mit Zwiebel, Gurke und Oliven 

Saisonale Blattsalate mit Balsamico-Dressing und Zitronen-Vinaigrette 

Ofenbrot- und Stangenbaguette-Auswahl mit Butter und Olivenöl 

Tomaten Essenz mit Frischkäsenocken 

Involtini vom Rinderrücken mit mediterranen Kräutern 

Wolfsbarschfilet auf Tomaten-Olivenöl Salsa 

Saltimbocca vom Maishähnchen mit Salbeijus 

Pasta Puttanesca (Tomatensoße, Oliven, Kapern, Petersilie) 

Rosmarinkartoffeln, Ratatouille Gemüse 

Geschmorte Artischocken mit Ziegenkäse und Walnüssen 

Panna Cotta mit Fruchtcoulis 

Limoncello-Joghurt-Mousse 

Klassisches Tiramisu mit Marsala 

Obstplatte 

Käseauswahl 

 



 
 

 

Marinierte Rote Bete mit gratiniertem Ziegenkäse 

Shrimps Cocktail mit Melone, Chili und Kresse 

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan 

Orecchiette-Pesto-Salat mit getrockneten Tomaten 

Kartoffelsalat mit gegrilltem Gemüse und Kräutern 

Getrüffelter Kalbsfleischsalat mit Perlzwiebeln und Champignons 

„Caesar salad“ zum Selbstzusammenstellen: 

Romana Salat, Caesar Dressing, Croutons, Parmesan 

Saisonale Blattsalate mit Balsamico-Dressing und Zitronen-Vinaigrette 

Ofenbrot- und Stangenbaguette-Auswahl mit Butter und Olivenöl 

Gelbe Thai Curry Suppe mit Cashewkerne 

Rinderrücken im Pfeffermantel von der Schneidestation mit Trüffeljus 

Maishähnchenbrust mit Sherry-Rahmsoße 

Filet von der Dorade Royal auf gegrilltem Gemüse mit Zitrone 

Gemüseauswahl mit Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen und Möhren 

Gnocchi mit gebratenen Champignons und Parmesanemulsion 

Speckbohnen, Kartoffelgratin 

Safranreis mit Kirschtomaten und Pinienkernen 

Klassische Crème Brûlée mit Vanille 

Zweierlei Schokoladenmousse (hell und dunkel) mit Waldbeeren 

Obstplatte und Käseauswahl 
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