
 

 

 

  



 

Buttermilch, Grüner Apfel, Dillblüten, Kaviar 

Ochsenschwanztortellini, Staudensellerie, Schnittlauch 

Honiggranité 

Steinpilzjus, Speckkraut, Borettane Zwiebel, Kartoffelroulade 

Eingelegte Wildheidelbeeren, zweierlei Popcorn, Cookieseis 
 

3 - Gänge  (ohne Suppe und Sorbet) | 3 - Gänge - Weinbegleitung  
5 - Gänge | 4 - Gänge - Weinbegleitung  

Ziegenkäse, Birne, Haselnuss, Senfkresse 

Apfel-Pfefferkompott, Petersilienöl 

Honiggranité 

Weißer Pfefferschaum, Fenchel, Lauchcreme, 
Blutorange, Steinkraut 

 

Eingelegte Wildheidelbeeren, zweierlei Popcorn, Cookieseis 
 

3-Gänge  (ohne Suppe und Sorbet) | 3-Gänge-Weinbegleitung  
5-Gänge | 4-Gänge-Weinbegleitung  

Die späteste Bestellung für unser 5-Gänge-Menü ist um  
13:30 bzw. um 20:30 Uhr. 



 

Buttermilch, Grüner Apfel, Dillblüten, Kaviar 

Ziegenkäse, Birne, Haselnuss, Senfkresse   

                                                                 klein  groß

Apfel-Honigdressing, Trauben, bunte Karotten,  
Radieschen, Nüsse, Kerne, Sprossen 

Hausgemachtes Dressing mit Sardellen und Kapern, 
Romana Salat, Croûtons, Parmesan 

 
Gegrilltes „Kikok“ – deutsche Maishähnchenbrust 
Gegrilltes Kabeljaufilet
Kräutersaitlinge 

Ochsenschwanztortellini, Staudensellerie, Schnittlauch 

Apfel-Pfefferkompott, Petersilienöl  



 

Weißer Pfefferschaum, Fenchel, Lauchcreme, 
Blutorange, Steinkraut   

Morcheln, Romanesco, Liebstöckel, Kapuzinerblätter  

 

Dillöl, Rahmwirsing, Zahmer Tanzpilz, Kartoffelpüree  

Bohnencassoulet, Parisienne Karotten, Lardo di Colonnata  

Rotkohljus, Rosenkohl, Petersilienwurzel, Limonensaitlinge  

Jus, Gemüsegarnitur, handgeschabte Spätzle

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone, Sardelle, Kapern 

Steinpilzjus, Speckkraut, Borettane ,Zwiebel, Kartoffelroulade 
 



 

Eingelegte Wildheidelbeeren, zweierlei Popcorn, Cookieseis  

Russisch Brot, gesalzene Karamellsoße, Schokohippe 

 
Fruchtkompott, Fruchtgel 

 
   klein  groß

Aprikosen-Thymiankompott, selbstgebackenes Hutzelbrot 

 
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten? 

Lassen Sie uns das bitte wissen!  
Gerne können Sie die beinhalteten Allergene und deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in 

einer separaten Speisenkarte einsehen. 
Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten Eis-  

und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten und Kernen, 
glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 

 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das Bedienungsgeld  
sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer.



 

 
Brut Classic, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 0,10l    

 
Riesling Sekt Brut  0,10l      

Zerozzante No.2, Rote Trauben, alkoholfrei 0,10l      

   0,20l  0,75l

 Riesling 0,0% 

   0,20l  0,75l

 2025 Sauvignon Blanc „Steinwiege“ 

 2023 Chardonnay „Kalkgestein“ 

 2024 Grauburgunder 

 
 2024 Niersteiner Riesling „Roter Hang“

 



 

   0,20l  0,75l
 

 2024 Evoé Rosé 

   0,20l  0,75l 
 

 2023 Zweigelt 

 
 2022 Lemberger 

 
 2021 Spätburgunder „Gipskeuper“ 

 2018 Reserva, Tempranillo

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Weinkarte!  
Saisonale Änderungen oder Jahrgangswechsel der Weine sind vorbehalten.
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Bitte fragen Sie nach unserer Teekarte! 

 


