
 

Ziegenkäse, Erdbeere, Walnuss, Passionsfrucht

Rhabarber, Verveine, schwarze Olive  

Erbsen, Trüffel

Neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise oder geklärte Butter  

  

Regionale Schinkenauswahl 140g.   

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 100g.   

Saiblingsfilet 140g.   

Rinderfilet 100g. 

Sauce Choron, Spargel, Bärlauch-Polenta

Cashewkern-Crème, knackiges Gemüse, Wildkräuter  

Gebratene Garnele, Safran, Kirschtomate  

Weiße Kuvertüre, Haselnuss, Joghurt  



 

 0,2l 

2015 Silvaner                   

 

 

 0,75l 

2016 Grauburgunder „Oberbergener Baßgeige“              

 

2015 Auxerrois                   

 

 

 

 

 0,2l 

2015 Trollinger Alte Reben 0,2l                 

 

 

 0,75l 

2012 Malterdinger Spätburgunder                

2014 Cuvée Nr.1                  

Saisonale Änderungen oder Jahrgangswechsel der Weine sind vorbehalten. 

Weine können Sulfite enthalten oder geschwefelt sein. 



 

Sojajoghurt, Arganöl, schwarze Olive, weißer Spargel 

 

Romanasalat, Avocado, Yuzu

Gemischter Salat, Tomate, Avocado, Spargel 

Gegrillte Garnelen, 140g. 

Gegrilltes Thunfischsteak, 140g. 

Gebratene Rinderfiletstreifen, 180g.

5, 6

Kirschtomate, Gurke, Radieschen, knusprige Schalotten

Maispoulardenbrust, 180g.

Kaiserschote, marinierte Schneekrabbe

Grüner Spargel, geröstete Cashewkerne

 

 

Pak Choi, Avocado, Ananas, Papadum                  

 

Feigensenfsauce, Birne, Pinienhonig



 

Tomaten-Vanille-Fond, Basilikum-Spitzkohl-Püree, geräucherte Mandeln 

 

 

Frühlingslauch, Minikarotte, Salzzitrone, Macadamianuss 

Sherryjus, Minifenchel, Spitzpaprika, Aubergine, Amaranth

Kartoffel-Gurken-Salat, Preiselbeeren, Zitrone

Jus, Gemüsegarnitur, handgeschabte Spätzle

Ackerbohnen, Zwiebelconfit, geschmorte Tomate, Kartoffelpüree  

 

Den Frühling mit allen Sinnen genießen und mit jeder Gabel ein kleines bisschen dem 

Alltag entfliehen: Wir laden Sie ein zu unserem Überraschungsmenü. 

Klassisch, modern und zeitlos vom Amuse Bouche bis zum Dessert geben hochwertige 

Produkte der Saison, überraschend und kreativ in Szene gesetzt, den Ton an. 

Puristisch angerichtet, sehr fein gewürzt und ganz einfach ein Hochgenuss. 

Lassen Sie sich ein auf ein Blind-Date ab dem ersten Gang und wir versprechen, 

Ihnen ein Lächeln ins Gesicht zu zaubern. 



 

Brioche-Crème-Eis, Himbeere  

 

Rhabarber, Basilikum, Mango  

  

Frische Früchte


