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VEGETARISCHES SILVESTER MENU

HORS D'OEUVRES

AMUSE BOUCHE

WALDPILZMOUSSE
Pilzgelee, Hagebutte, eingelegte Pilze, Fichtennadelmoos, Rote Zwiebel,
Krduterfocaccia, Kapuzinerkresse

TOPINAMBURCREMESUPPE
Haselnussmilch, Périgord Triiffel

ONSEN-E
Gerducherter Kartoffelschaum, Pumpernickelerde, Radieschen, gepickelter Apfel

MANDARINENSORBET
Rosmarininfusion

GESCHMORTE URKAROTTE UND GEROSTETER SELLERIE
Fermentierte Knoblauchjus, Macadamiacrumble, Wildpreiselbeere

ZITRONENGRASSUPPCHEN
Eingelegte Nashibirne, Champagnergranité

MOUSSE VON VALRHONA SCHOKOLADE

Blutorange in Texturen, Tonkabohneneis

7 GANG-MENU 185.00 EUR
inklusive Champagner Cocktail zum Aperitif

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das Bedienungsgeld

sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer.



